
          Torta di carote

Ingredienti:

150 g zucchero

150 g farina

150 g mandorle

300 g carote

   4 uova

     sale

   1 bustina di lievito

la buccia di un limone

Sbattere i tuorli con lo zucchero, aggiungere le carote grattugiate,la farina, le mandorle grattugiate, le chiare montate a neve e da ultimo il lievito.

Versare l’impasto in una tortiera e infornare a 180-200° per circa 40-60 minuti.

Servire la torta con zucchero a velo.

